
SydneyMENU



S i lv e r  p a c k a g e

$ 9 3 . 5 0 p p

4  x  C o l d  c a n a p é s  

4  x  W a r m  c a n a p é s

1 x  s u b s t a n t i a l  c a n a p é  

1 x  D e s s e r t  c a n a p è é

Canape Packages
G o l d  p a c k a g e

$110p p

5 x  C o l d  c a n a p é s  

5 x  W a r m  c a n a p é s

2 x  s u b s t a n t i a l  c a n a p é s  

2 x  D e s s e r t  c a n a p é s

P l a t i n u m  p a c k a g e

$126.50pp

5 x  C o l d  c a n a p é s  

5 x  W a r m  c a n a p é s

2 x  s u b s t a n t i a l  c a n a p é s  

2 x  D e s s e r t  c a n a p é s

1 x  G r a z i n g  P latter

Cold Canapes
W i l d  M u s h r o o m  Tartlet (V)

M u s h r o o m  D u xe l l e s  . B u t t e r  P u f f  . P e c o r i n o  . Truffle Oil

Mini  P o k e  B o w l  (GF)

S a l m o n  S a s h i m i  . E d a m a m e  . S e a w e e d  Sa l a d  . G i n g e r  .

Miso . W a s a b i  P e a

T iger  P r a w n  C o c k t a i l  (GF)

Freshly  P e e l e d  P r a w n  . N a n n a  Nel’s  Marie R o s e  S a u c e  .

C u c u m b e r

S y d n e y  R o c k  Oyster  (GF) 

S m o k e d  M i g n o n e t t e  | F i n g e r  L i m e  Cav iar

Mini  L e e k  & Gruyere  Tart  (V)

Sh o r t c r u s t  pastry  . E g g  . L e e k  . Gruyere  . O n i o n  J a m

C a p r e s e  S k e w e r  (V)(GF)

C h e r r y  T o m a t o  . B o c c o n c i n i  . Bas i l  . B a l s a m i c  R e d u c t i o n

T u n a  Tartare Tart  (GF)

C ha r c o a l  Tartlet . R a w  Yel lowfin  T u n a  . A v o c a d o  .

J a l a p e ñ o  . C o r i a n d e r  . L i m e

A D D  O N  +  $27.50

N e w  E n g l a n d  L o b s t e r  Rol ls



Hot Canapes

Substantial Canapes
Thai  B e e f  Sa l a d  (GF)

S l i c e d  R a r e  B e e f  . H e r b  Sa l a d  . P e a n u t  . L i m e  . F i s h  S a u c e

Sa l a d  Nico ise  (GF)

S m o k e d  Trout  . E g g  . G r e e n B e a n  . Kipf ler  . T o m a t o  . Olive

Sa t a y  C h i c k e n  (GF)

Sa t a y  C h i c k e n  S k e w e r  . No o d l e s  . C u c u m b e r  . Cor iander

L e m o n g r a s s  P o r k  (GF)

S l o w  C o o k e d  S t i c k y  P o r k  N e c k  . C o c o n u t  R i c e  .

C u c u m b e r  P ick le

V i e t n a m e s e  P o r k  S k e w e r  (GF)

P o r k  . H e r b s  . C a r a m e l i s e d  P a l m  S u g a r  D r e s s i n g

Meatba l ls  in  Nonna ’ s  Sa u c e

P o r k  A n d  Vea l  Meatba l l  . Nonna ’ s  T o m a t o  S u g o  .

P a r m e s a n

Thai  C h i c k e n  C u r r y  Puff

P a s t r y  . C h i c k e n  . P o t a t o  . C u r r y  . Nước  C h ấ m  D i p p i n g  

S a u c e

C h i c k e n  Sa t a y  St icks(GF)  

Mar inated C h i c k e n  . Sa t a y  S a u c e  . Cor iander

P r a w n  T o m  Y u m  Sh o o t e r  (GF) 

P r a w n  . T o m  Y u m  S o u p  . Kaffir  L i m e

C o c k t a i l  P ie

C u r r i e d  B e e f  P i e  . R a i t a  . M a n g o  C h u t n e y

L a m b  Sk e w e r

L a m b  B a c k s t r a p  . Tzatz ik i  . Microberbs

Thai  F i s h  C a k e

F i s h  C a k e s  . P i c k l e d  C u c u m b e r  . H e r b s  . N u o c  C h a m

S a u s a g e  Rol ls

P o r k  & Fe n n e l  . B u t t e r  P u f f  . T o m a t o  Rel ish

12 H o u r  P u l l e d  P o r k  Sl ider

T e xa n  S p i c e d  P o r k  . Ap p l e  A n d  C a b b a g e  S l a w  . Chipot le

P o r t u g u e s e  C h i c k e n  Sl ider 

Mar inated  C h i c k e n  . Mayo  . L e t t u c e  . C h e e s e

Felafel  Slider(V)

Falafel  . B a b a  G h a n o u s h  . Tabouli

Mini  B á n h  Mì’

Gri l led L e m o n g r a s s  C h i c k e n  . P i c k l e d  D a i k o n  . Cor iander

. W h o l e  E g g  M a y o n n a i s e  . Soy



Dessert Canapes
D a r k  C h o c o l a t e  & H a z e l n u t  M o u s s e  C a k e  W h i t e  C h o c o l a t e  a n d  M a c a d a m i a  B r o w n i e s

C h o c o l a t e  & Sa l t e d  C a r a m e l  Tart L e m o n  M e r i n g u e  Tarts

V e g a n  C h o c o l a t e  O r a n g e  C a k e  (VG)  Carrot  & P e c a n  Petites 

C h o c o l a t e  & R a s p b e r r y  B r o w n i e s  (GF)   Nutel la  B r o w n i e s  

P a s s i o n  Frui t  P o l e n t a  B a b y  C a k e s  (GF) R a i n b o w  C h o c  M u d  C u p c a k e s

R u s s i a n  H o n e y  C a k e s  Pass ionfrui t  C u r d  Tart

Grazing Platters
C h e e s e  Platter  -  Se lect ion  of L o c a l  & I m p o r t e d  Cheeses,  C r a c k e r s  & Lavosh,  Se lect ion  of 

F r e s h  & D r i e d  Fruit, Qu i n c e  Paste

Charcuter ie  Platter  -  Sa l a m i  & Prosciutto,  Se lect ion  of L o c a l  & I m p o r t e d  Cheeses,  Crackers  

& Lavosh,  Se lect ion  of D ips

Seasonal  Frui t  P latter  -  Se lect ion  of Seasonal  Frui t  w ith  C h o c o l a t e  D i p p i n g  sauce

$38.50  p e r  p e r s o n  if r e q u e s t i n g  t h e s e  g r a z i n g  p latters  only



8  p e r s o n  m i n i m u m  $ 8 8  p e r  p e r s o n  -  S e l e c t i o n  o f  e a c h  c a n a p é

L a m b  B a c k s t r a p  S k e w e r s

L a m b  b a c k s t r a p  . Tzatziki

W i l d  M u s h r o o m  Tart let  (V)

M u s h r o o m  D u xe l l e s  . B u t t e r  P u f f  . P e c o r i n o  . Truffle Oil

Mini  P o k e  B o w l s  (GF)

S a l m o n  S a s h i m i  . E d a m a m e  . S e a w e e d  Sa l a d  . G i n g e r  . Miso . W a s a b i  P e a

T i g e r  P r a w n  C o c k t a i l s  (GF)

Freshly  P e e l e d  P r a w n  . N a n n a  Nel’s  Marie R o s e  S a u c e  . C u c u m b e r

S y d n e y  R o c k  O y s t e r s  (GF)

S m o k e d  M i g n o n e t t e  | F i n g e r  L i m e  Cav iar

Mini  L e e k  & G r u y e r e  Tarts  (V)

Sh o r t c r u s t  pastry  . E g g  . L e e k  . Gruyere  . O n i o n  J a m

Mini  P r a w n  B á n h  Mì’

Gri l led L e m o n g r a s s  P r a w n s  . P i c k l e d  D a i k o n  . C o r i a n d e r  . W h o l e  E g g  M a y o n n a i s e  . Soy

P o r t u g u e s e  C h i c k e n  Sl ider

Marinated  C h i c k e n  . W h o l e  E g g  M a y o n n a i s e  . L e t t u c e  . A m e r i c a n  C h e e s e

A D D  O N  +$27.50

N e w  E n g l a n d  L o b s t e r  Rol ls

Canapes’



2 C our s es  $108.90  per  person 

C hoos e  2 E nt r ee  & 2 Main

E N T R E E

C h a r g r i l l e d  O c t o p u s

O n  a  b e d  of s m o k e y  e g g p l a n t  puree ,  

w i t h  p i c k l e d  b a b y  on i on s

S p r i n g  B r u s c h e t t a

T o a s t e d  b a g u e t t e  slice,  t o p p e d  w i t h  s m a s h e d  

a s p a r a g u s ,  r icotta,  bas i l  a n d  p a r m e s a n

S a l m o n  C r u d o

F i n e l y  s l i c e d  r a w  s a l m o n  w i t h  fennel,  

p i c k l e d  a p p l e  a n d  l e m o n  oil

L a m b  K of t a

S e r v e d  w i t h  t a h i n i  s a u c e ,  p i n e  n u t s  a n d  m i c r o  

h e r b  s a l a d

G i n  a n d  T on i c  P r a w n  C oc k t a i l  S a l a d  

C r y s t a l  B a y  p r a w n s ,  Cos ,  A v o c a d o  & S p a n i s h  

O n i o n w i t h  G i n  Mar ie  R os e

Banquet Menu
MAIN

S l o w  r o a s t e d  G r e e k  L a m b  S h ou l d e r  

S e r v e d  o n  a  b e d  of h e r b e d  c o u s  cous,  with  

p o m e g r a n a t e  a n d  m i c r o  h e r b  s a l a d

B r a i s e d  C h i c k e n

S e r v e d  w i t h  p r o s e c c o ,  p e a s ,  a s p a r a g u s  

a n d  n e w  p ot a t oe s

R o a s t e d  S a l m o n

S e r v e d  o n  a  b e d  of M o r o c c a n  b r o w n  rice 

sa la d ,  w i t h  h e r b e d  aioli

B a k e d  B a r a m u n d i  Fil lets 

C o o k e d  in  p r os e c c o ,  t o m a t o  a n d  

S ic i l ian  ol ive  s u g o

B e e f  C h e e k  B o u r g u i g n o n  

S l o w  B r a i s e d  w i t h  g r e m o l a t a

Sides:  Garlic  & R o s e m a r y  C h a t  Potatoes,  S t e a m e d  G r e e nbe ans  with 

T amar i  A l m o n d s  & C r usty  B r e ad



G o l d  p a c k a g e

$165pp

3 x  C a n a p é s  o n  arrival 

3 x  E n t r e e  P latters

2 x  M a i n  P latters

2 x  Desser t  c a n a p é s

P l a t i n u m  p a c k a g e

$187pp

3 x  C a n a p é s  o n  arrival 

1 x  S e a f o o d  P latter

3 x  E n t r e e  P latters 

2 x  Main  P latters

2 x  Desser t  c a n a p é s

1 x  G o u r m e t  C h e e s e  P latter

Banquet Package
M i n i m u m  12 Guests

Si lver  p a c k a g e

$143pp

2 x  C a n a p é s  o n  arrival 

2 x  E n t r e e  P latters

2 x  M a i n  P lat ters  & S ides  

1 x  D e s s e r t  c a n a p é



8  p e r s o n  m i n i m u m  for e a c h  select ion.

C lass ic  Ant ipasto  ($38.50 per  person)

Select ion  of C he e se s  . C u r e d  m e a t s  . D i p s  . C r ackers  . Dr ie d  Fruit

~

D e l u x e  Ant ipasto  ($41.80 per  person)

Select ion  of C he e se s  . C u r e d  m e a t s  . Ol ives . D i p s  . N u t s  . C r ackers  . F r e sh  & Dr ie d  Fruit  .

~

P l o u g h m a n ' s  ( $ 4 4  per  person)

S m o k e d  H a m  . P o r k  P ie s  . C he e se s  . P i ck les  . C h u t n e y  . D i p s  . B r e ad

~

Se asona l  Fruit  ($33 per  person)

A  styled selection of Se asonal  Fruit

~

Mixe d B a g u e t t e  ( C hoice  of...) ($49.50 per  person)

Turkey  . Cranberry  . Brie

Triple S m o k e d  H a m  . V intage  c h e d d a r  . Chutney  

Pr ose cco  B r a ise d C h i c k e n  . Celery  . Mayo

S m o k e d  S a l m o n  . C r e a m  C h e e s e  . S p a n i s h  O n i o n  . C u c u m b e r  

Pastr ami  . Saue r kraut  . Sw iss  che e se  . T h o u s a n d  Island

Mixed leaves . T o m a t o  . C u c u m b e r  . Carrot . Spr outs  . Grainy  Mustard 

Felafel . H u m m u s  . T o m a t o  . C u c u m b e r  . R ock e t

Grazing Platters



8  p e r s o n  m i n i m u m  for  e a c h  select ion.

C o l d  Seafood  ($60.50 per  person)

P e e l e d  P r a w n s  . Oysters  . S m o k e d  S a l m o n  . B r e a d  roll . L e m o n  . C o n d i m e n t s

~

D e l u x e  C o l d  Seafood  ($71.50 per  person)

P e e l e d  P r a w n s  . Oysters . S m o k e d  S a l m o n  . Moreton B a y  B u g s  

B r e a d  roll . L e m o n  . C o n d i m e n t s  + A D D  Lobster  $33 per  person

~

S u s h i  a n d  S a s h i m i

S m a l l  $99  | M e d i u m  $143 | L a r g e  $203.50

Select ion  of Sush i  a n d  S a s h i m i  . L e m o n  . Soy  . G inger  . Wasab i

Fine dining
F i n e  d i n i n g  ($187 per  person)  for u p  to  8  g u e s t s

3 C o u r s e  m e n u  tailored to  your  preference  - C h e f  required

~

C h e f  $ 6 6 0  b a s e d  o n  a  m i n i m u m  4  h o u r  charter.  Add i t iona l  h o u r s  are $100 per  hour

Seafood



Salads
S m a l l  (5-7 Pax.)  $60.50 | M e d i u m  (12-15 P a x )  $93.50 | L a r g e  (20-25 Pax.)  $132

H e ir loom  T o m a t o  S a l a d  (GF, V)

H e i r loom  tomatoe s  . Bas i l  . Buffalo moz z are l la  . V incotto  vinaigrette.

~

N an's  C o le s law  (GF, V)

C a b b a g e  . Carrot . Shal lot  . R oaste d  haz e lnut  . C r e a m y  dress ing

~

C r e a m y  Potato  S a l a d  (GF)

Potato  . B a c o n  . Shal lot  . Whole gr a in  m u s t a r d  dress ing

~

G r e e n  S a l a d  (GF, V, VG)

C o s  . C u c u m b e r  . G r e e n  c a p s i c u m  . Av ocado  . R e d  w ine  vinaigrette

~

G a r d e n  S a l a d  (GF, V, VG)

Mixed leaves . T o m a t o  . C u c u m b e r  . Carrot . B a l s a m i c  vinaigrette

~

Potato  sa lad  (GF, V, VG)

Potato  . H e r bs  . C h iv e  vinaigrette

~

As ian  S l a w  (GF, V, VG)

C a b b a g e  . P ick le d  carrot . Shal lots  . Cor iander  . P e a n u t s  . Sw e e t  a n d  sour  vinaigrette.

~

G o u r m e t  G r e e k  S a l a d  (GF, V, VG)

C o s  . T o m a t o  . C u c u m b e r  . C a p s i c u m  . Fe ta  . Ol ives . L e m o n  or e gano  vinaigrette



Pasta  d ish  of the  day

~

Selection of m in i  sliders

~

N u g g e t s  or fish a n d  chips

~

Chocolate  c a k e  or m a c a ro ns  a n d  ice c r e a m  with fresh seasonal  fruit

Kids Menu
$49.50 per  person



8  p e r s o n  m i n i m u m  for e a c h  select ion.

Mixed  B r o w n i e  ($27.50 per  person)

N ute l la  F u d g e  . W h i t e  C h o c  M a c a d a m i a  . C a r a m e l  B lond ie

~

Mixed  Pet i t  F o u r s  ($38.50 per  person)

C h o c  H a z e l n u t  Mousse  C a k e  . Pass ionfruit  P o l e n t a  C a k e s  (GF)  . 

R aspberry  C h e e s e c a k e  . W h i t e  C h o c  a n d  M a c a d a m i a  B row nie

~

Mixed  C u p c a k e  ($22 per  person)  

S e lect ion  of I c e d  Mini  C u p c a k e s

~

S e v e n  D e a d l y  S i n s  ($38.50 per  

person)  Ful l  of Everyth ing  

Chocolate!

~

Wil ly  W o n k a ' s  G a r d e n  ($33 per  person)

A  colourful  se lect ion  of S w e e t  Treats, Lol l ies  a n d  Fruit

~

Girl's D a y  O u t  ($33 pe r  person)

C h o c  d i p p e d  strawberr ies  . Mini  strawberry  C u p c a k e s  . S e lect ion  of P i n k  S w e e t  Treats.

Dessert Platters
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